PS.food&

Zubereitungsart

(1) Das Hahnchenfilet in Stlicke, Tomate und Gurke in
Scheiben schneiden und den Knoblauch pressen.
Das Hahnchenfilet mit Italienischen Krautern, Pfeffer
und Salz wirzen. Das Olivendl in einer Pfanne
erhitzen und den Knoblauch andiinsten. Die
Hahnchenstiicke hinzufiigen und gar braten. Das
Mediterrane Brétchen aufschneiden und mit Rucola,
Tomatenscheiben, Gurkenscheiben und
Hahnchenstiicken belegen. Mit der Mayonnaise
abschlieRen und nach Belieben noch mit Pfeffer und
Salz wiirzen.
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1 PS. food & lifestyle Mediterraan broodje
40-50 g Hahnchenfilet

100 g Tomate

100 g Gurke

10 g Rucola

1 EL Mayonnaise

% Knoblauchzehe

1 EL Olivendl

Prise Italienische Krauter

Pfeffer

Salz
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Nahrwerte pro Person

Energie
Kohlenhydrate
Fett
Ballaststoffe

Eiweil

Weitere kohlenhydratarme rezepte finden sie auf www.psfoodandlifestyle.at
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